
ComplejoSencilloIntensoLigero

Servir
16-17 º C

Carnes, quesos 
semicurados e ibéricos.

MaderaSin Con

+12 meses
Roble francés
y americano.

Tempranillo.

Abierto
Rioja Reserva

Sólo alguien con un espíritu abierto es capaz de reunir voluntades y acordar 
objetivos colectivos. Carismático, claro y conciliador. Un líder.

 Elaboración

Vino 100% Tempranillo. Dos años de crianza en barrica nueva y seminueva de 
roble francés y americano y un año en botella permiten obtener un vino más 
complejo, de color intenso y buena estructura.

 Viñedo

La altura y sus singulares condiciones de terreno y ubicación los convierten en 
viñedos de calidad excepcional.  En su mayor parte está compuesto por viñas 
viejas, de más de 25 años y se encuentran parcelados para que la vocación de 
la uva se determine para cada tipo de vino.

 Cata 

Color rojo cereza con borde rubí, limpio, brillante, con gran profundidad. Nariz 
compleja con aromas a frutas rojas maduras y toques tostados y a especias. 
En boca es suave, carnoso y estructurado con un final prolongado y aromático.

 Maridaje

Ideal para todo tipo de carnes, caza, asados y quesos curados.

  www.alcortavino.com 



  www.alcortavino.com 

 Información nutricional

 Por 10 gr de alcohol (100ml) (150ml)

Alcohol (%v/v) 13.5 13.5

Calorías (Kcal) 80 120

Grasas (g) 0 0

Saturadas (g) 0 0

Carbohidratos (g) 0.974 1.461

Azúcar (g) 0.274 0.411

Proteínas (mg) 10 15

Para más información sobre consumo responsable y valores nutricionales: www.wineinmoderation.eu

Abierto
Rioja Reserva


